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Schokoladenschopfen
Samstag, 25.04.2026, 09:00 Uhr

Anmeldung
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Schokoladenschopfen
Kreativer Genuss mit allen Sinnen

Samstag, 25.04.2026, 09:00-14:00 Uhr

Kursziel

An diesem Vormittag tauchen die Teilneh-
menden ein in die Welt der Schokolade und
gestalten ihre ganz persénlichen Tafeln.
Natdrlich individuell verfeinert mit hoch-
wertigen Zutaten wie gerdsteten Nussen,
aromatischer Vanille-Ganache und aus-
gewdhlten getrockneten Friichten.

Inhalt

Beim Schokoladenschdpfen erleben die
Teilnehmenden den Herstellungsprozess
hautnah. Zundchst wird frisch geschmol-
zene Schokolade mit einer Kelle in eine
spezielle Tafelform geschopft. Anschlies-
send kann die Schokolade nach eigenem
Geschmack veredelt werden. Zur Auswahl
stehen verschiedene Nuss-Sorten, getrock-
nete Frichte sowie Vanille-Ganache. So-
bald die Tafel vollstandig ausgehdrtet ist,
kann sie aus der Form geldst und mit nach
Hause genommen oder direkt verkostet
werden.

Leitung
Bernarda Haas ist gelernte Konditorin.

In der Steinegerta 26 9494 Schaan

Anmeldung
erforderlich
Beginn/Dauer

Samstag, 25.04.2026, 09:00 bis 14:00 Uhr

Ort
Schulzentrum Unterland, Schulktche,
Eschen

Kosten

CHF 78.-

CHF 50.- (Materialkosten werden zuséitz-
lich von der Kursleitung eingezogen)

Leitung
Bernarda Haas

Hinweise
Rezepte sowie Arbeitsmaterial werden zur
Verfliigung gestellt.

Organisation
Gemeinde Eschen
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